
Eine Kleinigkeit vorab

„Rauchfisch-Duett“
geräuchertes Forellenfilet und geräucherter Norweger-Lachs
auf Röstitaler mit Sahne-Meerrettich2,3 und kleinem Salatsträußchen

Kleine Portion hausgemachte Maultaschen 
in Butter geschwenkt
mit Röstzwiebeln und kleiner Salatgarnitur

Aus unserem Suppentopf

Kräftige Rinderbrühe
mit hausgemachten Maultaschen 

Schwäbische Brätknödelsuppe17

mit Backerbsen

Bayrische Leberknödelsuppe17

mit Backerbsen

Unterrother Festtagssuppe
mit hausgemachter Maultasche, Brätknödel17 und Pfannkuchenstreifen



Frisch, knackig, gesund...

"Fitness-Salat" 
Knackige Blattsalate in Joghurt-Kräuterdressing
mit gebratener Ananas und gegrillte Truthahnbruststreifen

„Salatplatte nach Art des Hauses“
Bunte Salatvariation mit gebratenen Maultaschen,
gegrillten Speckscheiben16 und Kartoffel-Frischkäsetasche 

Unsere schwäbischen Spezialitäten
"Schwäbische Käsespätzle im Pfännle"
mit Röstzwiebeln und kleinem grünem Salat

Hausgemachte, schwäbische Maultaschen 
in Butter geschwenkt,
mit Röstzwiebeln und hausgemachtem Kartoffelsalat 

„Unterrother Lindenpfännle“
Kleiner Rostbraten, Schweineschnitzel und hausgemachte Maultasche 
mit Rahmkäsespätzle, dazu kleiner Salatteller

Saures Nierchen 
in Baslamicoessigsoße
mit Bratkartoffeln und kleinem Salatteller

Saure Kutteln nach Art des Hauses
mit Speck16 und Rosinen, dazu Bratkartoffeln



Unsere "Linde-Klassiker"

Hausgebeizter Sauerbraten vom Angusrind
mit Preiselbeeren,
hausgemachtem Blaukraut und zweierlei Knödeln   

Ofenfrischer Milchkalbsbraten
in feiner Waldpilzrahmsoße
mit buntem Gemüse und Butterspätzle 

"Feuriges Zigeunerschnitzel" von der Schweinelende
mit Pommes frites und kleinem Salat  

"Schwäbisches Jägerschnitzel" von der Schweinelende
in feiner Waldpilzrahmsoße
mit frischen Eierspätzle und kleinem Salat

Wiener Schnitzel vom Kalb
mit Preiselbeeren und hausgemachtem Kartoffelsalat

„Cordon bleu“ nach Art des Hauses
Schweineschnitzel mit schwäbischem Rauchfleisch16 und Bergkäse gefüllt,
mit frischem Gemüse und Bratkartoffeln    



Unsere Grillkarte

Saftiges T-Bone-Steak vom Maredo-Rind 400g

Rumpsteak vom Allgäuer Weiderind 200g 
300g

Gegrilltes Truthahnsteak 200g

Gegrilltes Filet vom Donauzander

-->dazu servieren wir Ihnen Kräuterbutter und einen bunten Salatteller

als Beilage wählen Sie bitte:
Ofenkartoffel mit Sauerrahm oder Pommes frites oder 
frische Eierspätzle oder Bratkartoffeln oder Salzkartoffeln
oder Käsespätzle mit Röstzwiebeln
oder/und frisches Marktgemüse 

Natursoße, Pfeffersoße oder Pilzrahmsoße



Unsere Vesper-Karte

Am Lindenwirt sei Brotzeit17

hausgemachter Leberkäse, Leberwurst, weißer Preßsack,
Allgäuer Bergkäse, Hartwurst, schwäbisches Rauchfleisch und Landbrot

„Michl´s Wurstsalat Spezial"17

Bayrischer mit Tomatenscheiben, Limburger, weißem Preßsack,
Essiggurke, Zwiebeln, viel geschrotetem Pfeffer und Landbrot

Schweizer Wurstsalat17

mit Emmentaler, Essiggurke, Zwiebeln und Landbrot

Bayrischer Wurstsalat17

mit Essiggurke, Zwiebeln und Brot

Schwäbischer Wurstsalat17

mit Limburger, Essiggurke, Zwiebeln und Brot 

Geräuchertes Forellenfilet
mit kleinem Salatsträußchen, Meerrettich,
Toastbrot und Butter

Saurer Limburger17

mit Zwiebelringen und Landbrot  



Süße Verführungen

Hausgemachtes Kürbisparfait 
mit Kernen und Kernöl
an Lavendel-Zwetschgen aus dem eigenen Garten

Lauwarmer Apfelstrudel
mit Vanilleeis und geschlagener Sahne

Gebackenen Apfelküchle
mit Zimt-Zucker, Schokoladensoße
und Bourbon-Vanilleeis

verschiedene Eisbecher aus unserer Eiskarte

**********

Stück Allgäuer Bergkäse - 10 Monate gereift
mit Feigensenf, Früchten und Landbrot


